Teigenmarmelade it Sherry

Autaten:

300 g Teigen

150 g Gelierzucker (21)

3EL Sherry (B oder habtrocken)
| EL Zitronenaft

Aubereitung:

Teigen in keine Sticke chineiden, it deyw Gelierzucker wichen und dber Nacht zie~
hen lasen. Dann it devw Mixtab © fein Wwie gewlincht zerkleinern.

Anschlief3end in einen Topf geben und it Sherry und Zitronenaft aufkochen.
Anchieflend in held ausgewnchene und steriiderte Glaer filen, auf den Kopf dtelen
und abkihlen lassen

Die. Marvelade. it 0 vindestens ein Johr hatbar - «ofern vwwan de nicht vorher aufge-
gesen hatl ;0)

Alterrativ kann vwan auch Cognac oder Grappa nehvwein,



